
 

Menù di Pasqua 

Alla Foresteria Mongerrati 
Antipasti 

Prosciutto Crudo di vitellina, con carciofi crudi e ortaggi in aceto di mele 
Delicato capocollo di maiale servito con valeriana e noci 

Mortadella di cinghiale Toscano Aromatizzata al Tartufo e pane carasau  
Broccolo in crosta di pastella dorata 

Caciocavallo pastellato 
Zucca rossa e Cardoncelli in veste di caponata 

, Ragusano all’argentiera 
Elegante stracciatella di bufala e pesto di Rucola 

per un grazioso finger food 

Primi 
I Rettangoli ripieni di Cacio e pepe con vellutata di frittedda e guanciale croccante 

Risotto con asparagi e salsiccia e polvere di olive nere 

Secondi 
Manzo brasato cotto lentamente a bassa temperatura 

Costolette di agnello in crosta mediterranea 
Purea di patate al rosmarino 

Dessert  

Tiramisù al pistacchio 
Al Bar 

Caffè e Digestivo 
 

                                                                                                                                         Acqua 
                                                                                                                                         Bibite 

                                                                                                                                           Vino Rosso Cantina Orestiadi 
                                                        € 45,00 a persone bevande incluse 
 

             Menù Bambini (€25,00) 
 

                    Antipasto  
Prosciutto cotto, Salame e Panelle 

                          Primo 
Pasta al pomodoro o Lasagna al Forno 

                        Secondo 
Hamburger o Cotoletta di Pollo  

                  Con Patate Fritte 
                        Dessert     

Panna cotta al cioccolato                                                               


