
 

Menù Epifania 
Antipasti 

Lanza di suino CBT con crema di capperi e petali di fiori essiccati 
Roast beef freddo con vinegrette e carciofi crudi croccanti 

Salamino delle alte Madonie 
Bocconcini di pane con le olive farcito con pull pork 

Rosette di broccoli in pastella soffice al latte 
Pirmintio stagionato grigliato con marmellata di arance 

Caponata di zucca rossa e cipolla di tropea 
Lumache Madoniti all’arrabbiata 

Arancinetta alla salsiccia su crema di datterini 
 

Primi 
Tortelloni ai porcini adagiati su vellutata di pistacchio 

Paccheri avvolti da un ragù di lepre e funghi cardoncelli 

Secondi 
Gulasch di vitello con polenta 

Tenero filetto di maialino accompagnati con carciofi freschi e menta 
Patate al forno 

Dessert 
Cassata Siciliana di ricotta 

Cantucci alle mandorle 
AL BAR 

                      Caffè e digestivi della Foresteria Mongerrati 
                                                                                           € 35,00 a persona 

                                                                             Acqua 
Bibite 

Vino rosso locale 
           Caffè e digestivo  

 
 

 

 



        

 


