
 

 

 

 

 

Menu 25 aprile 
Antipasti 

Fette di mortadella tartufata dal profumo intenso, con pane fritto dorato e croccante. 
Coppa stagionata lentamente 

Manzo cotto lentamente, accompagnato da carciofi croccanti  
Funghi cardoncelli panati e fritti con una delicata maionese all’aglio 

Fusione di primo sale con marmellata di cipolla rossa di tropea 
Caponata rivisitata di mele 

Cipollette stufate dolcemente, avvolte da pancetta croccante 
Burrata morbida e cremosa, servita su un pesto di basilico  

Ricottine panate e fritte racchiuse da un cuore morbido e cremoso 

Primi 
Risotto mantecato e arricchito da carciofi morbidi e profumati e da salsiccia saporita  

Paccheri con sfilacci di carne mista e melenzane fritte, gratinati al forno 

Secondi 
Gulasch di vitello con polenta  

Costine di suino nero aromatizzato all’erbette Madonita e miele di castagne 
Carciofino al forno 

Patate fritte 

Dessert 
Semifreddo al pistacchio di Bronte con crema ai frutti di bosco 

Acqua, bibite e vino locale 
€ 35,00 a persona bevande incluse 

 

         MENU BIMBI 

Pasta al pomodoro o lasagna 
Cotoletta di pollo  
Patatine fritte 

 € 20,00 a bambino 



                                                                           
           


